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永 征 食 品 有 限 公 司

公司成立于2023年7月，位于印度尼西亚西爪哇省万隆市，占地4万平方米。于2024年7月投入试运营，投入资金超

5000万人民币，员工规模超1000人。2026年至今已拥有多条自主研发生产线，投入使用成型机共9台、烤炉3台、
包装机共30余台，专注于生产物美价廉的高品质面包，立志"成为全国有影响力的烘焙公司"。

Perusahaan didirikan pada Juli 2023, berlokasi di Kota Bandung, Provinsi Jawa Barat, Indonesia, dengan lahan seluas 40.000 meter persegi. 
Memulai operasi percobaan pada Juli 2024, dengan investasi lebih dari 50 juta RMB, jumlah karyawan lebih dari 1.000 orang. Sejak 2026, 
perusahaan telah memiliki beberapa jalur produksi hasil riset sendiri, menggunakan total 9 mesin pencetak, 3 oven, dan lebih dari 30 
mesin pengemas, fokus memproduksi roti berkualitas tinggi dengan harga terjangkau, bertekad menjadi perusahaan bakery yang 
berpengaruh di seluruh negeri. ...



永 征 食 品 有 限 公 司

已取得印尼 BPOM、HALAL 清真认证、CPPOB 及 ISO22000 食品安全体系等全套资质，
严格遵循国际食品生产规范。

Pabrik telah memperoleh sertifikasi lengkap seperti BPOM Indonesia, HALAL, CPPOB, serta sistem keamanan pangan 
ISO22000, dan secara ketat mematuhi standar produksi pangan internasional.

清真（HALAL）证书 CPPOB证书营业执照 ISO22000证书



永 征 食 品 有 限 公 司

Roti Papabear

目前公司旗下主打品牌，14种不同口味，覆盖不同消费群体。

产品定位
产品类型 目标人群 消费模式 保质期

烘焙类食品 学生、低收入消费群体 以地推为主 常温保存90天

Saat ini perusahaan memiliki tiga merek di bawahnya, dengan 24 rasa berbeda, mencakup seluruh kelompok konsumen. 
Menargetkan terutama pelajar dan kelompok dengan konsumsi rendah, model penjualan menggunakan metode 
promosi langsung. Roti dari masing-masing merek dapat disimpan pada suhu ruangan hingga 90 hari.



根据出库情况，目前最受欢迎口味面包味巧克力其次为牛奶、芝士口味。

特色：
老面种发酵：使面包更加柔软、香味更浓、口感更佳
长条设计：馅料口味多，可以一口同时咬到面包和馅料



永 征 食 品 有 限 公 司

Roti Papapear

共14种不同口味，牛奶、芝士、巧克力、原味、蓝莓、
菠萝、班兰、香蕉、香草拼巧克力、牛奶拼草莓、巧
克力拼芝士、巧克力拼香蕉、椰子拼班兰、牛奶拼香
蕉

Ada 14 rasa berbeda: susu, keju, cokelat, original, 
blueberry, nanas, pandan, pisang,serta ada rasa 
kombinasi yaitu : Vanila cokelat, Kelapa pandan, Cokelat 
Pisang, Cokelat keju, Pisang susu dan Susu Stroberi. 



产品馅料系列展示---经典款

牛奶口味 芝士口味 巧克力口味 原味口味

菠萝口味 蓝莓口味 斑斓口味 香蕉口味



产品馅料系列展示---双拼款

巧克力香草 牛奶草莓 巧克力芝士 巧克力香蕉 牛奶香蕉 椰子斑斓



产品系列展示---经典款

牛奶口味 芝士口味 巧克力口味 原味口味

菠萝口味 蓝莓口味 斑斓口味 香蕉口味



产品系列展示---双拼款

巧克力香草 牛奶草莓 巧克力芝士 巧克力香蕉 牛奶香蕉 椰子斑斓



永 征 食 品 有 限 公 司

原料投入形成面团
Bahan dicampur menjadi adonan

面团成型
Adonan dibentuk

成型面包雏形
Bentuk awal roti yang 

dibentuk

包馅一体成型
Dibuat dengan isian menyatu

同步进行
Dilakukan secara 

bersamaan

馅料注入面团
Isi dimasukkan ke dalam adonan



永 征 食 品 有 限 公 司

经过隧道炉烘烤
Dipanggang melalui Tunnel Oven

流水线包装
Jalur produksi kemasan…

手工摆放包装
Pengemasan yang disusun secara manual

手工完成品
Produk buatan tangan ...

十个面包一个中包袋
Sepuluh roti dalam satu bungkus plastik



永 征 食 品 有 限 公 司

件/日产能 件/月销售量

班次 工作时间 工作日

早班 06:00-14:30 星期一—下周五

中班 14:00-22:30 星期一—下周五

晚班 22:00-06:30 星期日—下周四

条
整场生产线

严格遵守当地劳动法律法规：
4 小时连续生产，每日上班时长不超过 8 小时，实行三班倒轮换，每月休息 4 天以上。

Saat ini, pabrik memiliki total 2 jalur produksi, dan bisa membuat 18.000 produk per hari. Penjualan bulanan bisa mencapai 
400.000 produk ke atas. Perusahaan sangat mematuhi hukum dan peraturan ketenagakerjaan setempat, jam kerja harian tidak 
lebih dari 8 jam, bekerja dengan sistem tiga shift bergantian, dan setiap bulan libur lebih dari 4 hari.



永 征 食 品 有 限 公 司

生产环境
• 全车间配备水冷空调系统，保持 23℃~25℃ 恒温

• 生区空气质量达 万级以上

• 包装车间空气质量达 10 万级
Seluruh area produksi dilengkapi sistem AC pendingin air 
dengan suhu konstan 23℃–25℃.
Kualitas udara di area produksi mencapai tingkat 10.000 
atau lebih baik.
Kualitas udara di area pengemasan mencapai tingkat 
100.000.

着装规范

• 进入车间须佩戴：口罩、头套、工鞋、工作服

• 特殊工作岗位加配：围巾、手套等防护用品

Masuk area produksi harus memakai: masker, penutup kepala, 
sepatu kerja, baju kerja
Untuk posisi kerja khusus, tambah: syal, sarung tangan, dan 
perlengkapan pelindung lainnya

工作服
 baju kerja 

防护围裙
Celemek pelindung

工作帽 / 头套
Topi kerja / penutup kepala

医用口罩
masker medis

防护手套
Sarung tangan pelindung

防滑工鞋
Sepatu kerja anti-selip



永 征 食 品 有 限 公 司

生产力优势  Keunggulan produktivitas

现有产线日产能已达 18,000 件；整厂全面达产后，规划产能最高可
达 40,000 件/日

Lini produksi yang ada saat ini bisa memproduksi 18.000 unit per hari; 
setelah seluruh pabrik beroperasi penuh, kapasitas produksi direncanakan 
bisa mencapai 40.000 unit per hari.

40000
件/日/达产规划

率先转型 1,000 Rp 大众价格带，以「领头羊」产品打开市场，被各品牌
争相模仿。

产品远见  Visi Produk

Pelopor dalam memasuki segmen harga Rp1.000 untuk pasar massal, 
membuka pasar melalui produk unggulan dan menjadi acuan bagi berbagai 
merek.

首批
切入1.000Rp市场

销售优势 Keunggulan penjualan

坐拥印尼头部销售团队，推广辐射苏门答腊、加里曼丹等主要外岛。

Memiliki tim penjualan terkemuka di Indonesia, dengan jangkauan promosi produk 
mencakup Sumatra, Kalimantan, dan berbagai pulau utama lainnya.

多岛
深度分销



专注高品质面包生产 · 立志成为全国有影响力的烘焙公司

精选优质原料，坚守品质底线；坚持实惠定价，让好面包走进日常。

Memilih bahan baku berkualitas, menjaga standar mutu; menetapkan harga 
terjangkau agar roti berkualitas dapat dinikmati setiap hari

Fokus pada produksi roti berkualitas tinggi · Bertekad menjadi 
perusahaan roti yang berpengaruh di seluruh negeri


